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BAR - RESTAURANT PANORAMIQUE

PLATS & MENUS



Cheres clientes, chers clients _
Biomunae dans notre veslaurant Poissons

gt e ottt st < ot tpoet. st oot g it Flet de fuile meuriere, égumes £ £ 19.50€
. Quenelle de brochet sauce Nantua, riz % £ 18,50 €
% a WW‘L'" o m". :brlcohon or’ns.oriole (Nolo F.rer?s—No.n’ruo) | | A .
ambas grillées, marinées ail & citron, tagliatelles fraiches = 22,50 €
sttt 23.00€ La petite friture de truitelles, frites & salade % & 23,50 €

Assortiment de charcuteries du Haut-Doubs porc comtois labellisé, maison Droz-Vincent et de fromages de Pays (SCEA Pisciculture Moulin de Pierre, Mont-sur-Monnet]

Planchette de charcuteries « Porc comtois, maison Droz-Vincent 14.50 €

Entrdes

Salade de chévre fermier rdti au miel de sapin, Brési du Haut-Doubs %% -4 14.00 € Cle /
(Chévrerie Barbiche & Pampilles-Pratz)
*Sans brési du Haut-Doubs 13.00 € BqTTe chaude jurqssienne A& . 24.50 €
Tatin de fomates, mousse de ricotta et fines herbes = 13.20 € Crémeux du Jura, saucisse de Morfeau (Ets Droz-Vincent),
salade & pommes de terre (10 a 15 minutes de préparation)
CroUte aux morilles sauvages du Cachemire A 19.50 €
) . 2N
Médaillon de truite rose du Jura, Créme citronnée & ciboulette 2% 4 13,00 € Fondue Comfoise et salade verfe” -=
(truite SCEA Pisciculture Petit-Ecrille) e au Comté et Cdtes du Jura 17.00 €
Tartare de crevettes et Saint-Jacques aux aromates = 14.50 € e au Comté et aux morilles 23.00 €
Salade verte 6,20 € ™
Salade Jurassienne - Comté, noix et jambon fumé du Haut-Doubs e -5 12.00 € f&@i‘ﬁﬁ;"&rﬂfgﬁf vggn'e -
e au Comté & Cobtes du Jura 22,00 €
dt%?m & M W « au Comté et aux morilles 27,50 €
Bagel de truite du Jura fumée & 18,00 € * Les fandues sont servies pswr dewn perssnnes minimum
Avocat, tomate, creme aneth citronnée (truite SCEA Pisciculture Petit-Ecrille) * Poun des raisens @c%ntqae@ (@@fww&w@ ne Mnépa& dernied
Tagliatelles fraiches aux Morilles sauvages du Cachemire = 21,50 €
Salade Jurassienne XL, panier de frites 5% 18,00 €
Comté, noix, jambon fumé du haut-Doubs
salade de chévre fermier rdti au miel de sapin XL, 5% 5 19,50 €
Brési du Haut-Doulbs & panier de frites
Fromage fermier chaud (Chevrerie Barbiche & Pampilles-Pratz)
*Sans brési du Haut-Doulbs 18,50 €
12.90 € (jusqu'a 12 ans)
Brochette de boeuf grillée, frites & 22,50 €
e Supl. sauce Comté 4,00 €
* Supl. sauce Cotes du Jura 4,00 € De 4 produits ssnt issus de b régisn,
* Supl. sauce morilles 7,00 € la charcuterie du Haut-Doubs est Label Reuge.
Burger Comtois, frites ] 19,90 €
Boeuf Charolais, oignons, galette de pomme de terre, tomate, Comté, salade)
Andouvillette au Cétes du Jura, Frites % & 18,50 €
(Maison Vivant — Cousance)
Supréme de poulet au Comté, légumes = 19,50 € . ) 0
) . . . 1 connaitre la carte des bsissens.
Rib’s de porc comtois mariné, grillé, frites 2% 4 24,00 € Tous nas produits sent susceptibles de conteniv un s 0 5 nes o
) ] _ A plusieuns allergénes bistes par le DGCCRT. emanaey (@ nES SERvCUie i
Tartare de boeufr charolais coupé au couteau, frites & salade = 19,70 € Registre dispenible sur d b,

Assaisonné a la facon du chef

*Beeuf et paulet arigine France s UE, détail sur demande PRIX NETS TTC - SERVICE COMPRIS



Totnages

Fromage blanc en faisselle (ferme des Meuh-tagnes)

* nature / sucre 5.00 €
e coulis de fruits rouge 520 €
e creme 5.50 €
Assortiment de fromages affinés 6.50 €

Jessels

Café gourmand -5 8.90 €
Moelleux chocolat, créme anglaise & 7,50 €
Panacotta vanille et fraises confites & 7,50 €

Fraicheur d'agrumes infusés & 6,50 €
au thé vert

Nougat glacé a la framboise, coulis £ 790€

Tarte fine aux pommes, & 8,00 €
glace caramel beurre salé

Glaces

Vanille bourbon ¢ Chocolat noir « Marron ¢ Café e Fraise
Noix ¢ Rhum-raisins * Caramel fleur de sel ¢ Stracciatella
Guimauve ¢ Noix de coco ¢ Cifron ¢ Cassis © Mangue

Ananas ¢ Framboise ¢ Myrtille

Parfums au choix : e 1 boule

* 2 boules
* 3 boules

Coupe Arboisienne
2 boules de glace noix, Macvin (2 cl)

Fraise Melba
1 boule de sorbet fraise, 2 boules de glace
vanille et fraises confites, creme fouettée

Chocolat liegeois
2 boules chocolat,1 boule vanille,
sauce chocolat, creme fouettée

Café liegeois

2 boules café, 1 boule vanille, café expresso,

creme fouettée

Caramelito

2 boules caramel fleur de sel, 1 boule vanille,

sauce caramel, Creme fouettée

Coupe Colonel
2 boules citron vert et vodka (2 cl)

Coupe Ardéchoise
2 boules de marron, 1 boule de Vanille,
créeme de marrons et créeme fouettée

Dame Blanche
3 boules vanille, chocolat chaud
et créeme fouettée

Dame Blanche italienne
3 boules stracciatella, chocolat chaud
et creme fouettée

Coupe Belvédere

Myrtille, cassis, framboise, coulis de fruits rouges,

creme fouettée

Coupe Via-ferrata
vanille, rhum-raisins, noix, café expresso,
creme fouettée

Supplément créme fouettée
ou sauce chocolat

290 €
5.40 €
7.70 €

8.70 €

8,70 €

8.20 €

8.20 €

8.20 €

8.90 €

8.20 €

8.20 €

8.20 €

8.20 €

8.20 €

1.80 €

Tous nes produits sent susceptibles de contenir un
ow plusieurs allergénes listés par ta DGCCRT.

illustration : Audrey Chamagne “Carrément vous” gr‘isme : Anne Tirton

PRIX NETS TTC - SERVICE COMPRIS




